HOLTE WVINLAGER

Tillykke med din nye blindsmagningskasse!

Her far du en kort introduktion til kassen, og hvordan man bedst muligt kommer igennem konkurrencen.

For blindsmagning handler ikke kun om at gaette rigtigt - det handler om at smage vin uden fordomme og
opdage, hvor meget du egentlig kan dufte og smage, nar etiketten ikke hjeelper dig.

| kassen far | 4 vine, som skal smages én ad gangen. Undervejs gaetter | pa vinene, samler point og falger
Claus og Alexander pa video, hvor hver vin analyseres og til sidst afslares.

Sadan ger I:

1. Smid alle fire vine i kaleskabet
Tag alle fire vine og smid dem i kaleskabet i god tid. Vi har at ggre med 2 hvide og 2 rade. De rgde kan
sagtens klare at veere kglige - hvis de er for kolde, nar | serverer, kan | altid varme glasset i hdnden.

2. Find glas og smageskema frem
Vi anbefaler, at | maks. er 6 personer om én blindsmagningskasse. Smageskemaet kan hjeelpe jer med at
analysere vinene, hvor | nederst kan skrive jeres endelige geet.

3. Serg for, at vinene forbliver blinde
Fa helst en person, der ikke deltager, til at abne og skaenke vinene. Flaskens form, skrueldg, korkprop og
andre detaljer kan nemlig give ledetrade.

4. Start med vinnr. 1
Vinene er nummereret 1-4. Skaenk vin nr. 1 og smag den.

5. Duft, smag og gaet
Brug gerne smageskemaet til at arbejde jer frem til et bud. Nar | er klar, skriver alle deres geet nederst pa
skemaet. Har | brug for uddybninger, kan i finde siden med vejledningen.

6. Scan QR-koden og se videoen

Nar alle svar er last, scanner | QR-koden til vin nr. 1. Her smager Claus og Alexander praecis den samme vin
blindt, analyserer den og forteeller om de ledetrade de finder. Til sidst bliver vinen afslaret - og | kan teelle
jeres point.

6. Fortseet med vin 2,3 og 4
Gentag samme fremgangsmade med de resterende vine: Smag > Gaet > Se video > Afslgr > Tael point.

7. Find vinderen
Nar alle fire vine er smagt og afslgret, teeller | pointene sammen. Den blindsmager, der har flest point, kan
officielt kalde sig aftenens sterste vinkender.

Rigtig god forngjelse - og god blindsmagning!
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VEJLEDNING TIL SKEMA OG POINTSYSTEM

Klarhed: Afkryds graden af vinens klarhed.

Viskositet: Hvor tyktflydende er vinen? Er den naermest vandet, sirupsagtig eller et sted midt imellem?

Tilstand: Er vinen uden fejl? Eller er den for gammel? Har den prop? Er den for oxideret?

Balance: Er der for meget eller for lidt af noget, som gar vinen ubalanceret? Eller er vinen i balance?

Land: Geettes der korrekt her, far du 2 point.

Officiel typebetegnelse: F.eks. sedmegraden brut eller lagringsbetegnelsen Crianza. (2 point.)




