
S P EC I A L I S T K U R S U S

Bæredygtighedsambassadør
- Produktion

Vær med. Verden er til at forandre – zbc.dk

http://zbc.dk


2 zbc.dk

Bæredygtighedsambassadør
- gør en forskel
Bæredygtighedsambassadør er et kursus
på ZBC, der gør dig i stand til at arbejde mål-
rettet med FN’s Verdensmål, herunder bære-
dygtighed, energi, spild, ressourcer, affald,
miljøbelastning og meget mere. 

Som Bæredygtighedsambassadør er du med til at

udvikle og forankre bæredygtighedsrelaterede æn-
dringer på din arbejdsplads, så du kan bane vejen for
arbejdet med Verdensmålene i din virksomhed.

Din fornemste opgave bliver også at sikre, at alle
kolleger har lyst til og mod på at arbejde med bære-
dygtighed og ansvarlighed i alle hjørner af virksom-
heden.
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Kurset er for dig, der:
• Ønsker at sætte dagsordenen i forhold til bære-

dygtighed, klima og miljø i netop din virksomhed

• Ønsker at arbejde målrettet med FN’s verdensmål.

• Ønsker at arbejde med optimeringsmuligheder

• Ønsker at effektivisere den daglige produktion

• Ønsker at samarbejde i et professionelt netværk, 
hvor du kan blive inspireret sammen med kolleger 
på dit niveau.

Modul 1  |  2 dageKursets opbygning
Kurset afholdes mindst én gang om
året og er opbygget af 3 moduler på
henholdsvis 2 dage, 3 dage og 5 dage.

Hvert modul er en kombination af teori 
og praktisk arbejde. 

Der skal påregnes træning af teknikker 
mellem modulerne
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Modul 1 - 2 dage
Indhold
• Bæredygtighed i produktionen
• FN’s verdensmål – særligt fokus på bæredygtige 

forbrugs- og produktionsformer
• Udvikling og fastholdelse af bæredygtig adfærd
• Processer i produktionen, der understøtter den 

grønne omstilling
• Fokus på:

°  Affaldssortering
°  Genanvendelse

°  Energirigtig produktion
°  Håndtering af spild
°  Reducering af ressourceforbrug

• °  Miljøstandarder og krav. 
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Modul 2 – 3 dage
Indhold
• Effektivisering af den daglige produktion
• Fokus på spild, materiale- og energiforbrug, miljø-

belastning, kapacitetsudnyttelse mv.
• Identifikation og vurdering af typiske produktions-/

procesfejl eksempelvis i kvalitet, mængde, tidsfor-
brug, målinger, materialer mv.

• Afhjælpning af produktions-/procesfejl
• Løsning og forebyggelse af produktions-/proces-

fejl.

Modul 3 – 5 dage
Indhold
• Overblik og indsigt i procesanlægget
• Udføre driftsoptimering af produktionsforløb/pro-

cesflow
• Dataopsamling og procesanalyse
• Dokumentation af anlæggets kapacitet og
• materiale- og energiudnyttelse
• Substitution af skadelige stoffer
• Optimeringsforslag og handlingsplaner.
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Pris og tilmelding
Bæredygtighedsambassadør er tilrettelagt som 
arbejdsmarkedsuddannelser (AMU) med følgende 
AMU-fag:

49554 Bæredygtig produktion (varighed 2 dage).

47291 Effektivisering for operatører i procesindustri-
en (varighed 3 dage).

45939 Driftsoptimering af produktionsforløb/proces-
flow 2 (varighed 5 dage).

Deltagerbetaling for nævnte AMU-fag kan ses på 
kurser.zbc.dk/specialistkurser-industri, og det er også 
der, du tilmelder dig.  
Du kan søge VEU godtgørelse og befordringstilskud 

efter gældende regler. Det er også muligt at søge 
midler gennem kompetencefonde.

Kurset er ekskl. forplejning. Forplejningen kan købes 
i Food Hall, og ZBC tilbyder mulighed for indkvarte-
ring på elevhotellet.

Adgangskrav 
Uddannelsen er rettet mod fagfolk, og niveauet er 
lagt derefter.

Kontakt
Hvis du ønsker yderlige oplysninger om kurset, er du
velkommen til at kontakte uddannelseschef Kirsten 
Dieckmann, tlf. 6198 4393 eller mail: kidi@zbc.dk.
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- helt ind til kernen
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Kød Cuisinier
Kom dine kunder i møde med 
store smagsoplevelser
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Gourmet Sous Vide
Saftigt og mørt kød får kunderne 
til at vende tilbage.
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Gourmet Pølsemager
Innovation i verdensklasse
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