FOOD AND HOSPITALITY CENTER

Nyt efteruddannelsescenter
gor det nemmere at opkvalificere sig

Det skal vaere mere fleksibelt for ansatte inden for fgdevare-, hotel-,
restaurations- og servicebranchen at opkvalificere sig.



Food and Hospitality

Center

ZBC lancerer et nyt efterud-
dannelsescenter, som ogsa
skal udvikle nye kursustilbud i

teet dialog med branchen.

De fleste kan sikkert genkalde
sig et klassisk kursusprogram,
hvor alle mgder ind samme
sted, samme tid og leerer det
samme. Selvom den type kur-
ser stadig eksisterer pad ZBC's
nye efteruddannelsescenter,
tilbydes der nu ogséd mere
fleksible forlab. Kursisterne kan
opkvalificere sig i lige praecis
det, de har brug for, nar de vil
og hvor de vil — enten helt eller
delvist online eller som &bent

kursus.

Centret tilbyder over 80 kurser

inden for fagomréderne bager

og konditor, kok og tjener,
hotel og konferenceomradet,
ernaeringsassistenter, slagter og
gourmetslagter. Der er bade
traditionelle kurser, dbne kurser
og online kurser samt kurser pa

engelsk.

Laes mere om de forskellige
kurser her: kurser.zbc.dk/
fhe-foedevarekurser/

Det nye efteruddannelsescen-
ter har sit fysiske hovedsaede i
Roskilde, men vil ogsa have ak-

tiviteter i Ringsted og Slagelse.

Kontakt os, hvis du gnsker at
hgre mere om de nye mulighe-

derinden for efteruddannelse.

Mette Lauge-Simonsen
Virksomhedskonsulent
Mail: mlsi@zbc.dk
Direkte: +45 4172 1064

Lisbeth Perthu
Uddannelsesleder
Mail: pert@zbc.dk
Direkte: +454172 1105

Dennis Rix

Fagleerer
Mail: deri@zbc.dk
Direkte: +45 2535 5283

Lene Badker
Uddannelsessekretaer
Mail: Inb@zbc.dk
Direkte: +45 4172 1091
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