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Vi uddanner folk

Mangler du inspiration i din hverdag?

Økonomi under  
uddannelsen
Der opkræves en deltagerbetaling 
efter gældende regler. Se takster for 
deltagerbetaling på vores hjemmesi-
de.

Deltagere, som er i AMUs målgruppe, 
har mulighed for at søge om løntabs-
godtgørelse under kurset. 

Pris: 208 kr. pr. kursusdag pr. 
deltager i AMU-målgruppen.
 

Deltagere, som har mere end 24 
km fra bopæl til uddannelsesstedet 
og retur, har ret til befordrings
tilskud. Det gælder dog ikke, hvis 
der er tale om virksomhedsforlagt 
undervisning. Befordringstilskud sø-
ges i forbindelse med tilmelding til 
AMU-kurser via www.amu-fyn.dk. 

Tilmelding og  
yderligere information
	 Kursussekretær
	 Heidi Nielsen
	 Tlf. 63 13 51 06
	 hn@amu-fyn.dk

Gå ind og følg AMU-Fyn på:

Når kun det bedste er 
godt nok...
AMU-Fyn tilbyder nu spændende 
efteruddannelse for erfarne med-
arbejdere på køkken, kantine, café og 
restaurantområdet.

Mangler I grøn inspiration i hverdagen, 
så er dette kursus helt sikkert det 
rigtige valg for jer.

Varighed 2, 3 eller 5 dage – Alt 
afhængig af, hvor nysgerrig I er.  

Afholdes i uge 41 og uge 47 – 2024. 

Uge 41: 
Mandag d. 7/10 + tirsdag d. 8/10: 
Bælgfrugters tilberedning, konsistens 
og smag.

Onsdag d. 9/10, torsdag d. 10/10 og 
fredag d 11/10: Plantebaseret mad i 
professionelle køkkener.

Uge 47: 
Mandag d. 18/11, tirsdag d. 19/11 og 
onsdag d. 20/11: Plantebaseret mad i 
professionelle køkkener.

Torsdag 21/11 og fredag d. 22/11: 
Bælgfrugters tilberedning, konsistens 
og smag. 

Undervisning kl. 8.00 til 15.24 alle 
dage.

Kursusindhold:   
20800 Bælgfrugters tilberedning, 
konsistens og smag – varighed 2 dage. 

21567 Plantebaseret mad i 
professionelle køkkener – varighed 3 
dage.  

Kurserne udbydes i samarbejde med 
Kold College.

Afviklingsadresse: 
AMU-Fyn  
Petersmindevej 50 
5000 Odense C 

Psst: Ha’ fokus på efteruddannelse og 
glæd jer til flere spændende kurser i 
2025. 


