


Bearnaise Sauce 3 smagfulde varianter

Ingredienser: \'\\\\\
17tr vand y
4 dl piskeflade
280 g OSCAR Bearnaise Sauce,

pasta
20 mi estragon-eddike
1049 syltet estragon Tomat-bearnaise
Fremgangsmade: 1,4 1tr Bearnaise Sauce,
Vand og flede varmes op, og tilberedt
bearnaise-pastaen reres i. Saucen 2.dl Dolmio Tomat &
koges i 4 minutter under omrering Basilikum Sauce

0g smages til med eddike, estragon,

salt og peber. Saucerne vendes sammen
0g smages til.

Noter:

Bearnaise med kedkraft

159 OSCAR QOksesky,
pasta

3dl OSCAR Fond, okse

1,4 Ttr Bearnaise Sauce,
tilberedt

Fond og oksesky koges ind
ti1 1/3 og reres i bearnaise-
saucen.

Alle opskrifter er til 10 personer

Urte-bearnaise

500 g suppeurter, frost
509 smar
30 ml  OSCAR Grensagsfond,

koncentrat

3 dl vand

1 Ttr Bearnaise Sauce,
tilberedt

citronsaft efter smag

Suppeurterne dampes under
18g med fond og smer. N&r
urterne er al dente, tages de
op, og veesken koges ind til
sirup og vendes med urterne.
Urterne blendes groft med
saucen og smages til med salt,
peber og citron.

OSCAR Bearnaise Sauce, pasta 090102




